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“Si sabes esperar, la gente se olvidara de tu

camara y entonces su alma saldra a la luz"
Steve McCurry

Todos los tipos de arte, en todas las épocas, nos han hablado alguna vez

de la presencia del vino en nuestra vida.

El arte de la fotografia tiene el poder de capturar y transformar un
pequefo momento, algo efimero, en algo perdurable en el tiempo,

en nuestra memoria, en nuestros recuerdos...

Elaborar un vino y después encerrar su alma dentro de una botella;
una botella llena de sensaciones que nos enamora y que quizé alguien
decida descorchar en algun lugar, en algiin momento, transformando

un pequefo instante en un gran recuerdo...

En esta ocasién, desde Distribuciones R. Navarro queremos compartir con
todos vosotros este momento, ya que formais parte de esta gran familia,

y rendir un homenaje al arte de la fotografia haciéndolo protagonista de

nuestro nuevo Catalogo 2019.

Agradecer una vez mas la colaboracién de las bodegas y la asistencia de todos.

Rafael Navarro



Bodega

Origen

Variedad

Pag.

Alegre Wines & Spirit
Attis Bodegas & Vifiedos

Blecua

Bod. Contador - Vinos Benjamin Romeo

Bodegas Habla

Bodegas La Casa de Luculo
Bodegas y Vifiedos Peique
Can Sumoi

Canopy

Carmelo Rodero

Casa de la Ermita

Castro Candaz - Raul Pérez
Cepa 21

Emilio Moro

Enrique Mendoza

Finca Villacreces

Fontana Bodegas & Vifiedos

Grandes Vinos Clasicos - Alvaro Palacios

Hacienda Solano

Herrero Bodega

[tsasmendi

Izadi

Lafou Celler

Lagar de Proventus

Laurent Perrier

Manuel Sénchez Ayala

Marqués de Riscal (Rioja)
Marqués de Riscal (Rueda)

Mas d'en Gil

Mesquida Mora

Mustiguillo Vifedos & Bodega
Orben

Original Premium Gourmet ( Cerveza )
Pagos del Moncayo

Priorato de Razamonde

Palacios Remondo

Pazo Senorans

Peninsula Viticultores

Premium Beers From Spain ( Cerveza)
Raventds i Blanc

Real Companhia Velha

Serra & Barceld

Valdesil

Valleyglesias Bodegas y Vifiedos
Vetus

Vinigalicia

Vinas del Vero

Tarragona y Republica Dominicana
Pontevedra
Huesca

La Rioja
Céceres
Navarra
Ledn
Tarragona
Toledo
Burgos
Murcia
Lugo
Valladolid
Ledn y Valladolid
Alicante
Valladolid
Cuenca

La Rioja
Burgos
Segovia
Vizcaya

La Rioja
Tarragona
Valladolid
Francia
Cadiz
Alava
Valladolid
Tarragona
Mallorca
Valencia

La Rioja
Madrid
Zaragoza
Orense

La Rioja
Pontevedra
Cuenca
Valencia
Barcelona
Portugal
Tarragona
Orense
Madrid
Zamora
Pontevedra

Huesca

V/S
B/T/D

-

B/T
B/R/T/E
B/R/T
B/R/T
B/R/T/E
B/T

.

B/T/D

T

R/T

B/T
B/R/T/D
"

B/R/T

T

-

B

B/T/D
B/R/T
B/T

D-G
R/T

B/T/D
B/T
B/T

B/T
B/T
B/S
"

C

E
B/T/D-G
B/T
B/T
B/T
B/T
B
B/R/T

224
192
32
102
82
202
174
a4
76
6
50
182
98
92
18
116
56
14
206
154
66
108
124
188
136
220
132
128
140
158
72
112
234
166
170
10
146
210
228
36
214
184
88
162
120
150
26



Denominacion de Origen

PAg.

T=Tintos / B=Blancos /

D.O.P. Alicante ( Enrique Mendoza)

D.O.P. Bierzo ( Emilio Moro ) ( Bodegas y Vifiedos Peique )

D.O.P. Bizkaiko Txakolina ( Itsasmendi)

D.O.P. Campo de Borja ( Pagos del Moncayo )

A.O.C. Champagne ( Bodegas Habla) ( Laurent Perrier )

D.O.P. Cebreros ( Peninsula Viticultores )

Conca del Riu Anoia ( Raventés i Blanc)

A.O.C. Céte de Provence ( Bodegas Habla )

V.T. Castilla y Ledn ( Canopy ) ( Marqués de Riscal )

D.O.C. Douro ( Real Companhia Velha)

D.O.P. El Terrerazo ( Mustiguillo Vifiedos & Bodega )

V.T. Extremadura ( Bodegas Habla)

D.O.P. Jerez - Manzanilla Sanltcar de Barrameda ( M. Sanchez Ayala)
D.O.P. Jumilla ( Casa de la Ermita)

\V.T. Castilla ( Fontana Bodegas & Vifiedos )

V.T. Mallorca ( Mesquida Mora)

D.O.P. Méntrida ( Canopy)

D.O.P. Navarra ( La Casa de Luculo)

D.O.P. Penedés ( Raventés i Blanc) ( Can Sumoi )

D.O.P. Ca. Priorat ( Mas d'en Gil )

D.O.P. Rias Baixas ( Pazo Seforans) ( Vinigalicia ) ( Attis Bodega & Vifiedos )
D.O.P. Ribeiro ( Priorato de Razamonde)

D.O.P. Ribera Del Duero (C. Rodero) (E. Moro ) (Cepa 21) ( F. Villacreces ) ( Lagar de Proventus ) (H. Solano )
D.O.P. Ribeira Sacra ( Castro Candaz - Raul Pérez)

D.O.P. Ca. Rioja ( Palacios Remondo) (Alvaro Palacios ) ( Benjamin Romeo ) (Izadi) (Orben ) (M. de Riscal )
D.O.P. Rueda (Vetus ) ( Marqués de Riscal ) ( Herrero Bodega)

Sierra de 'Home ( Can Sumoi)

D.O.P. Somontano (Vinas del Vero ) ( Blecua)

D.O.P. Terra Alta ( Lafou Celler) ( Serra & Barceld )

D.O.P. Toro ( Vetus)

D.O.P. Uclés ( Fontana Bodegas & Vifiedos )

D.O.P. Valdeorras ( Valdesil )

D.O.P. Vinos de Madrid ( Valleyglesias Bodegas & Vifiedos )

Vinos de Finca (Fontana Bodegas & Vifiedos )

Vinos de Montana ( Peninsula Viticultores )

Vino Varietal de Espana ( Fontana Bodegas & Vifiedos ) ( Bod. Habla ) ( B. Romeo ) (Attis Bodega & Vifiedos)

Vinhos Do Porto ( Real Companhia Velha)
Vermut (Reus) (Alegre Wines & Spirits )
Cervezas Artesanas ( Valencia-Madrid ) ( Premium Beers ) ( Original Premiun Gourmet )

Destilados ( Alegre Wines & Spirits - Ron Republica Dominicana )

20
95176
68
168
87138
213
40
84
81 - 131
216
74
85
222
52
63
160
79
204
3946
142
148 - 153 - 194
172
8-96-100-119-190 - 208
183
12-17-104-110 - 115- 132
122130 156
48
2835
126186
123
58
90
164
58 62
213
64 84-104 199
218
226
230 - 236
227

=Dulces-Generosos / E=Espumosos / R=Rosados / S=Espirituosos / C=Cervezas / V=Vermut
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CARMELO RODERO ///// D.O.P. Ribera del Duero

Tinta del Pais.
Elaboracion clasica
con uvas despalilladas
y semiestrujadas.
Crianza de 9 meses
en barricas de roble
francés y americano.

9
Meses

Tinta del Pais y

Cabernet Sauvignon.
Elaboracion tradicional con

las mas modernas técnicas de
control de temperatura en
fermentacion y maceracion.
Crianza de 15 meses en barricas
de roble francés y americano.

Crianza

S



D.O.P. Ribera del Duero W\ CARMELO RODERO

Tinta del Pais y

Cabernet Sauvignon.
Procedente de vifiedos
propios con mas de 30 afos.
Elaboracion por gravedad.
Crianza de 21 meses en
barricas de roble francés.

Reserva

Pago de Valtarrena

Tinta del Pais.

Procedente de vifiedos
del Pago de Valtarrefia

de 45 a 55 afos

cultivados en vaso.
Elaboracion por gravedad.
Crianza de 24 meses en
barricas de roble francés.

Tinta del Pais,

Cabernet Sauvignon y Merlot.
Procedente de viiedos
propios de mas de 40 afios.
Elaboracion por gravedad.
Crianza de 18 meses en
barricas de roble francés.

TSM










PALACIOS REMONDO ///l/ D.O.P. Ca. Rioja

12

Viura.

Fermentado y criado en
ovales de roble francés sobre
lias finas durante 10 meses.

Vino ecolégico

Placet
De Valtomelloso




D.O.P. Ca. Rioja W\ PALACIOS REMONDO

Garnacha.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble.

La Montesa

Garnacha y Tempranillo.
Crianza de 4 meses
en barricas de roble.

La Vendimia

L="1N

Garnacha y Tempranillo.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble.

La Montesa
Reserva Seleccion

Especial

Garnacha.
Fermentado en
tinos de madera con
bazuqueo manual.
Crianza de 18 meses
en bocoy y fudres.

Propiedad
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D.O.P Ca. Rioja W\ GRANDES VINOS CLASICOS - ALVARO PALACIOS

)z

Garnacha.

Despalillado, estrujado.
Fermentacion alcohdlica en tino
de madera con bazuqueos

y macerado durante 49 dias.
Tras la malolactica, el vino
entré en barricas.

Quinon de
Valmira

i

17
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ENRIQUE MENDOZA ////l D.O.P. Alicante

Chardonnay.

El vino permanece en

contacto con sus levaduras

y sus lias hasta su embotellado.

Chardonnay

Chardonnay.
Maceracion en frio.
Fermentacién y crianza
en barricas de roble
francés Allier sobre lias.

Chardonnay F.B.

20



D.0.P. Alicante W\ ENRIQUE MENDOZA

8 <

Monastrell.

Fermentado con levaduras
autéctonas y salvajes.
Crianza sobre lias

hasta su embotellado.

Rosado Monastrell

21



ENRIQUE MENDOZA ////l D.O.P. Alicante

Merlot y Monastrell.
Elaboracion artesanal.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble
francés y americano.
Merlot
Monastrell

Pinot Noir.
\ \ Producido en

vifiedo sostenible.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Pinot Noir

Monastrell de vifia vieja,
Shiraz y Garnacha fina.
Crianza de 12 meses

en barrica de roble
francés Allier.

Finca
Xaconero

2

Petit Verdot.

Viticultura sostenible.

Crianza de 10 meses en
barricas de roble americano y
5 meses en roble francés Allier.
Petit Verdot



D.0.P. Alicante W\ ENRIQUE MENDOZA

Monastrell, Cabernet
Sauvignon, Merlot y Shiraz.
Producido en

vifiedo sostenible.

Crianza de 16 meses en
barricas de roble francés.

Santa Rosa

Monastrell.

Viticultura ecolégica.

Vifiedo de altura.

Crianza de 15 meses

en barricas de roble francés.

Estrecho
Monastrell.
Viticultura ecolégica.
Crianza de 15 meses
en barricas de roble.
Las

Quebradas

23






D.0.P. Alicante W\ ENRIQUE MENDOZA

Moscatel de Alejandria.
Vino dulce natural.
Moscatel de la Marina

Monastrell.

Elaborado a partir de
uva pasificada en afiadas
especiales.

Crianza de 36 meses

en barricas de roble
americano.

Vino dulce natural.

Dol¢ de Mendoza

25









VINAS DEL VERO ///// D.0O.P. Somontano

Macabeo y Chardonnay. Chardonnay.
Maceracion peculiar en frio. Maceracion peculiar en frio.
Blanco Chardonnay

Garnacha Blanca.

Despalillado y Riesling

estrujado parcial. Maceracic’)r;

Crianza de 4 meses peculiar en frio

ot en barricas dE rgti:e- Tras |la fermentacion,
osterior reposo en botella. el vino descansa sobre

sus lias durante 5 meses.

La Miranda
de Secastilla Coleccion
Garnacha Blanca Riesling

Seleccion de las mejores
variedades de uvas blancas.

Gewdrztraminer.
Maceracion peculiar en frio.

Maceracion peculiar en frio.

Gewurztraminer Clarion

28



D.0.P. Somontano \W\ VINAS DEL VERO

Merlot y Tempranillo.
Elaboracion mediante
método de sangrado.
Rosado

Pinot Noir.
Elaboracion mediante
método de sangrado.

Pinot Noir

29



VINAS DEL VERO ///// D.0O.P. Somontano

Cabernet Sauvignon y Merlot.
Seleccion de uva manual.
Crianza de 4 meses en
barricas de roble americano.

Roble

&

Garnacha, Syrah y Parraleta.
Elaboracion por fincas.
Crianza de 8 meses en
barricas de roble francés.

La Miranda
de Secastilla

Cabernet Sauvignon y
Tempranillo.

Seleccion de uva manual.
Crianza de 8 meses

en barricas de roble.

Crianza



D.0.P. Somontano \W\ VINAS DEL VERO

Merlot. b .
Elaboracion por fincas. |C§ ernet 53“";9”0”-
Crianza de 10 meses en Ela oraalon por fincas.
barricas de roble francés. Crianza de 10 meses en
barricas de roble francés.
Coleccion Merlot Coleccién
Cabernet Sauvignon

‘
S

Syrah.

Elaboracion por fincas.
Crianza de 10 meses en
barricas de roble francés.

Coleccion Syrah

Garnacha de cepas viejas.
Elaboracion por fincas.
Crianza de 10 meses

en barricas de
roble francés Allier.
Secastilla
Seleccion de las mejores uvas
tintas de cada vendimia.
Crianza de 15 meses en
barricas de roble francés.

Gran Vos
Reserva

31












D.O.P. Somontano W\ BLECUA

8 <

Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Syrah.
Triple seleccién de vifiedos, racimos y barricas.
Elaboracion artesanal.

Crianza de 20 meses en barricas

de roble nuevas.

Blecua

35












D.O.P. Penedés W\ RAVENTOS i BLANC

8 <

Cabernet Sauvignon,
Syrah y Monastrell.
Crianza de 12 meses en
barrica de roble francés,
y posteriormente

12 meses mas en botella.

Vino de Garaje.

Isabel Negra

39




RAVENTOS i BLANC ///// Conca del Riu Anoia

Xarel-lo,

Macabeo y Parellada.
Método tradicional.
Crianza minima de
30 meses en rima
sobre lias.

No anade licores

de expedicion.

De La Finca

Xarel-lo,

Macabeo y Parellada.
Método tradicional.

Crianza minima de 18 meses
en rima sobre lias.

Blanc
de Blancs '

Xarel-lo,

Xarel-lo Vermel, Sumoll,

Bastard Negre y Parellada.

Blanc de noirs.

Método tradicional.

Crianza minima de

48 meses en rima sobre lias.

No afaden licores de expedicion.

Texturas de Pedra

Xarel-lo y Bastard Negre.
Método tradicional.
Crianza 9 meses en
deposito y 100 meses

en rima sobre lias.
Clarificacién manual

Xarel-lo

) - en pupitres.
Método tradicional.
Crianza minima de Mas
6 afios en rima sobre lias. del Serral

Clarificacion manual en pupitres.

Manuel Raventos Negra
Gran Reserva Personal

40



Conca del Riu Anoia \W\ RAVENTOS i BLANC

Macabeo, Xarel-lo,
Parellada, Chardonnay.
Método tradicional.
Crianza de 14 afios en rima.
Clarificacién manual

en pupitres.

Manuel Raventos
Macabeo, Xarel-lo, Enoteca Personal

Parellada y Chardonnay. Coleccion 1999
Método tradicional.

Crianza de 15 afios en rima.

Clarificacién manual

en pupitres.

Manuel Raventos
Enoteca Personal
Coleccion 1998

L="1N

Xarel-lo y Parellada.
Método tradicional.
Crianza de 12 afios en rima.
Clarificacién manual

en pupitres.

Manuel Raventos
Enoteca Personal
Coleccion 2001

h

Macabeo, Xarel-lo,

| Parellada y Chardonnay.
Método tradicional.

| Crianza de 13 afios en rima.

| Clarificacién manual
en pupitres.

‘ yd

‘ Manuel Raventos
Enoteca Personal

Coleccion 2000






Conca del Riu Anoia \W\ RAVENTOS i BLANC

8 <

Xarel-lo, Macabeo,
Parellada y Monastrell.
Método tradicional.
Crianza minima de

18 meses en rima sobre lias.

De Nit

43









CAN SUMOI ////l D.O.P. Penedés

Moscatel, Parellada y Macabeo.
Procedente de vifiedos de
altura de la Sierra de L'Home.

Vino natural fermentado

con levaduras indigenas.
Vino ecolégico

Perfum

* x KK
* >

*"ﬂk\‘;

Procedente de vifiedos de
altura de la Sierra de L'Home.
Vino natural fermentado

con levaduras indigenas.
Crianza de 6 meses sobre

lias con battonage.

Vino ecolégico
Vino de Altura.

46



D.O.P. Penedés \W\ CAN SUMOI

8 <

Sumoll, Parellada y Xarel-lo.
Procedente de viiiedos de
altura de la Sierra de L'Home.
Vino natural fermentado

con levaduras indigenas.

La Rosa

47



CAN SUMOI /Il Sierra de 'Home

48

Sumoll.

Procedente de vifiedos de
altura de la Sierra de L'Home.
Vino natural fermentado

con levaduras indigenas.
Piggeage 2 veces al dia
durante 2 semanas.

Sumoll
Negre

Monténega.
Procedente de vifiedos
de alturade la

Sierra de L'Home.

Vino espumoso natural
fermentado con
levaduras indigenas.

Ancestral
Montonega

S



Sierra de 'Home W\ CAN SUMOI

8 <

Sumoll.

Procedente de vifiedos de

altura de la Sierra de L'Home.

Vino espumoso natural fermentado
con levaduras indigenas.

Ancestral
Sumoll

49
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CASA DE LA ERMITA ////l D.O.P. Jumilla

Macabeo.

Fermentacién en depositos
de acero inoxidable con
control de temperatura.

Blanco

52



Monastrell y Petit Verdot.
Vinificacion por variedades.

Crianza de 3 meses en
barricas de roble francés.

Roble

Monastrell, Tempranillo

y Cabernet Sauvignon.
Vinificacion por variedades.
Crianza de 9 meses en
barricas de roble

francés y americano.

Crianza

Petit Verdot y Monastrell.
Vinificacion por variedades.
Crianza de13 meses

en barricas de roble
americano y francés.

Idilico

D.O.P Jumilla W\ CASA DE LA ERMITA

Syrah, Monastrell y
Garnacha Tintorera.
Vino sin filtrar.

Vinificacién por variedades.

Infiltrado

Monastrell.
Maceracion larga.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble
francés de 225L.

Lunatico

Petit Verdot.
Maceracion larga.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble
americano y francés.

Petit Verdot

53






P4

Z

Monastrell.

Elaboracion con
sobremaduracion y posterior
asoleo de la uva.

Crianza de 3 meses

en barricas.

Dulce Tinto
Monastrell

D.O.P Jumilla W\ CASA DE LA ERMITA

Viognier.

Elaboracion con
sobremaduracién y
posterior asoleo de la uva.
Crianza de 3 meses

en barricas.

Dulce Blanco
viognier

55









FONTANA BODEGAS & VINEDOS ///// D.O.P. Uclés

Verdejo.
Criomaceracion
prefermentativa.

Vino organico.

Mesta Blanco

Fontana
Sauvignon Blanc
& Verdejo

Sauvignon Blanc y Verdejo.
Fermentacion

a baja temperatura.

Crianza de 3 meses sobre lias.
Vino de finca.

Vino organico.
Dominio D

Chardonnay y Viura.
Viticultura sostenible.
Elaboracion por separado

de variedades.

Crianza de 3 meses sobre lias.

Vino de finca.

Dominio D
Fontana
Chardonnay
& Viura




D.0.P. Uclés W\ FONTANA BODEGAS & VINEDOS

8 <

Tempranillo.
Criomaceracién
prefermentativa.

Vino organico.

Mesta
Rosado

59






D.0.P. Uclés W\ FONTANA BODEGAS & VINEDOS

Tempranillo.
Criomaceracion
prefermentativa.

Vino organico.

Mesta
Tinto

Dominio D
Fontana
Roble

Tempranillo y Syrah.
Elaboracion por separado
de variedades.

Crianza de 4-6 meses

en barricas de roble.
Vino de finca.

R et
*

*
*”«*\’;

Garnacha y Syrah.
Viticultura sostenible.
Elaboracion por
separado de variedades.

Vino organico.
Vino de finca.
Dominio D
Fontana
Garnacha
& Syrah

61



FONTANA BODEGAS & VINEDOS ///// D.O.P. Uclés

Tempranillo y

Cabernet Sauvignon.
Elaboracion por
separado de variedades.
Crianza de 12 a 14 meses
en barricas de roble.

Vino de finca.

Dominio D
Fontana
Crianza

Tempranillo y Graciano.
Elaboracion por
separado de variedades.
Crianza de 18 meses

en barricas de roble
francés y americano.

Vino de finca.

Dominio b
Fontana
V. Seleccionada

62



D.O.P. Uclés — V.T. Castilla W\ FONTANA BODEGAS & VINEDOS

Tempranillo.

Seleccion de vino de finca.
Crianza de 10 a 14 meses

en barricas de roble

francesas de 300L. y

americanas de 225L.

Quinta de Quercus

Tempranillo.
Crianza de 20 meses
en barricas de roble

de 300L. y 225L.
Vino de pago.
V.T.Castilla.
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FONTANA BODEGAS & VINEDOS ///// Vino Varietal de Espana

Moscatel de
grano menudo.

Vinos de partidas
limitadas. Elaboracion
monovarietal de
vifiedo en altitud.
Moscatel seco.
Oveja Blanca

* ok x K
*

*
zx*‘

Gewdrztraminer.
Fermentado y

macerado con sus pieles.
Vino ecolégico - vegano.
Oveja Naranja
Sobre Pieles

64



Vino Varietal de Espafnia \W\ FONTANA BODEGAS & VINEDOS

Malbec.
Vinos de partidas
Unicas y limitadas.

Vino vegano.
Oveja Tinta
/ -

R
* *

* *
*/*‘x

Graciano.
Vinos de partidas
Unicas y limitadas.

Vino ecolégico.

Oveja Tinta
Graciano

$
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ITSASMENDI ///// D.O.P. Bizkaiko Txakolina

Hondarrabi Zuri y
Hondarrabi Zuri Zerratie.
Frescor atlantico desde el
respeto al medio natural.

Filosofia vitivinicola
ecolégicamente respetuosa.
Itsasmendi

Hondarrabi Zuri Zerratie,
l Hondarrabi Zuri y Riesling.
\ Complejo, en permanente
\ \ evolucién en botella

durante al menos 4-5 afios.
Elaborado sobre sus lias.

Itsasmendi
7

Hondarrabi Zuri.
Fermentado en tina de
2.000L. con una crianza

sobre sus lias de 10 meses.
Un txakoli de estilo libre
que transmite con
singularidad la fuerza

de la naturaleza.

Artizar

BatBERRI

Hondarrabi Zuri 100%.
Maceracion carbonica con
fermentacion espontanea

de levaduras indigenas.

Crianza en tina de 2000L. y
3 meses en tinaja de arcilla.



D.O.P. Bizkaiko Txakolina W\ ITSASMENDI

8 <

Pinot Noir y Hondarrabi Beltza.
Un matrimonio perfecto

en pleno encinar cantabrico,
ubicado en suelos calizos.

Un tinto Atlantico distinto.
Crianza de 8 meses en tinas

de roble y barricas de 600L.

Eklipse

69






D.O.P. Bizkaiko Txakolina W\ ITSASMENDI

8 <

Hondarrabi Zuri Zerratie y
Izkiriot Handi.

Una vendimia tardia con

un agradable equilibrio
entre acidez y dulzor.
Representa perfectamente el
caracter del otofio en Bizkaia.
Sobre maduracion en la cepa.
Crianza breve en barrica

de roble francés.

Uretzi
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MUSTIGUILLO VINEDOS & BODEGA ///// Vino de Espana — D.O. P. El Terrerazo

* ok x K
*

*
zx*‘

Merseguera,
Viognier y Malvasia

Crianza sobre lias
en deposito.
Vino ecolégico.
Vino de Espafia.
Mestizaje

* g KA
*

*
*‘«\k\**

Merseguera.

Crianza de 11 meses

en barricas sobre lias.
Vino ecoldgico.

Vino de Pago.

Finca Calvestra
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D.0. P ElTerrerazo \W\ MUSTIGUILLO VINEDOS & BODEGA

* ox KA
* *

‘*«\k\kt,

Pty Garnacha.
Produccién limitada.
Crianza de 8 meses
en barricas de roble
francés y tinas.
Vino ecologico.
Bobal, Garnacha, y Shiraz. Vino de Pago.
Crianza de 10 meses
en barricas de roble. La Garnacha
Vino ecolégico. de Mustiguillo
Vino de Pago.
Mestizaje
:/4 o ‘*/* Y
Bobal.

Crianza de 18 meses
en barricas de
roble francés y tinas.

Bobal.
Malolactica en

barricas y 4 semanas
de battonage.
Crianza mixta de

18 meses en barricas
de roble francés

y tinas de roble.
Vino ecoldgico.
Vino de Pago.

Finca Terrerazo

Vino ecoldgico.
Vino de Pago.

Quincha Corral

N













D.O.P. Méntrida W\ CANOPY

8 <

Garnacha Blanca.

Uva procedente de dos vifiedos
de mas de 59 y 66 afios, cultivado
de forma tradicional en vaso.
Crianza de 6 meses, 50% en
barricas con battonage y

el otro 50% en deposito
trabajando las lias finas.

Loco
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CANOPY //l/l D.O.P. Méntrida

Garnacha

Crianza de 3 meses en
barricas de roble francés.
Ganadero

Garnacha.
Uva procedente
de vifas de mas
de 60 afos.
Fermentacion
l alcohdlicay

\ malolactica

\ \ en barricas.

Crianza de 6 meses
en barricas de roble
francés.

Castillo
de
Belarfonso

Garnacha.

Uva procedente de vifias
de mas de 53 afios en vaso.
Vino sin filtrar.

Crianza de 12 meses

en barricas de roble
francés de 500L.

Tres Patas

Uva procedente de vifias
de 24 afios. Vino sin filtrar.
Crianza de 12 meses

en barricas de roble
francés de 500L.
Malpaso



D.0.P. Méntrida — V.T. Castillay Leon W\ CANOPY

Garnacha.

Uva procedente de vifias de 65 afios.
Viticultura ecolégica.

Crianza de 18 meses en fudres

de 2.000L. de roble francés.

La Vina Escondida

congo

Garnacha.

Uva procedente

de vifledo de altura.
Seleccion de los
mejores racimos.
Crianza de 16 meses
en barricas de roble
francés de 700L.

Garnacha.

Uva procedente de
vifas de 50 y 65 afos.
Sin estrujado.
Crianza de 20 meses
en barricas de 500L.
de roble frances.

V.T. Castilla y Leén.
K

0OS
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BODEGAS HABLA ///ll Vino Varietal de Espana — A.O.C. Cote de Provence

Sauvignon Blanc.
Crianza de 3 meses
sobre sus lias.

Vino Varietal de Espafia.

Habla
de fti...

‘ Mezcla de variedades
atlanticas procedentes
de vifiedos costeros.
Viticultura costera tradicional.
Fermentacién submarina
a 8°C con una presion
constante de 3 bares.
l Crianza sobre lias totales

\ en depdsitos de 300L.

\ debajo del mar durante
\ un periodo de 8 meses.

Vino submarino.

Habla del Mar...

Sauvignon Blanc.
Crianza de 9 meses
en barrica de roble

francés sobre lias.

Viticultura ecolégica.
Edicion limitada.

Duende

2

Syrah y Garnacha.

Vino elaborado en

la Provenza Francesa.
Crianza sobre lias.
A.O.C. Cote de Provence.
Rita



Vino Varietal de Espana — V.T. Extremadura W\ BODEGAS HABLA

Tempranillo, Cabernet
Sauvignon, Syrah y Malbec.

Syrah, Cabernet Sauvignon,
Tempranillo y Cabernet Franc.

Elaboracion por separado
de variedades.

Crianza de 4 meses en
barricas de roble francés.

Viticultura ecolégica.
Vino Varietal de Espaiia

Habla
La

Tierra.

Tempranillo.

Seleccién manual

de las mejores uvas.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Viticultura ecolégica.

Habla
N°15

Syrah.

Crianza de

12 meses en barricas
de roble francés.

Viticultura ecolégica.

Habla
N°18

Elaboracion por separado
de variedades.

Crianza de 6 meses en
barricas de roble francés.

Viticultura ecolégica.

Habla
del Silencio...

Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon

y Petit Verdot.

Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Viticultura ecolédgica.

Habla
N°17

Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon y Petit Verdot.
Crianza de 16 meses en
barrica de roble francés.

Esencia de
Habla
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A.0.C. Champagne W\ BODEGAS HABLA

8 <

Chardonnay.

Vintage 2012 Extra Brut.
Champagne Premier Cru de la
subzona de Cote de Blancs.
Crianza de 36 meses en rima.

Viticultura ecoldgica.

Moses
No2
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VALDESIL ///// D.O.P. Valdeorras

Godello.

Godello.

Vino regional.
Fermentacién mediante
levaduras salvajes en
depdsito de acero
inoxidable.

Montenovo

Godello.

De la parcela
“Asadoira”, primer
vifiedo plantado en
espaldera en Valdeorras.
Fermentacién y crianza
sobre lias durante

2 afios en depdsito
ovoide de hormigén.

Asadoira

Godello.

Vino parcelario.

Levaduras salvajes durante
2 meses, con battonage
semanal durante 5 meses
en sus lias. Crianza de

8 meses en depdsito y
posteriormente en botella
en condiciones reductoras.
Crianza total de 28 meses.

O Chao

90

Vino de municipio.
Fermentacién mediante
levaduras salvajes.

Crianza de 6 meses sobre lias
finas en depdsito de acero.

Valdesil

Godello.

Vino de aldea.
Fermentacién y crianza
de 6 meses en barricas de
roble francés sobre lias

y 12 meses en depésito.

Pezas da Portela

Godello.

Fermentacién y crianza
de 6 meses en barricas

de roble francés sobre lias
y 12 meses en deposito.
Vino parcelario de la vifia
mas antigua del mundo.

Pedrouzos




D.O.P. Valdeorras W\ VALDESIL

Mencia.
Fermentacién por
levaduras salvajes.

Crianza de 9 meses
en depdsito de acero.

Valderroa Mencia

Valderroa Carballo

Mencia.

Vifias centenarias.

Fermentacién y maceracion

en barricas usadas sin tapa con
pipeage manual durante 15 dias.
Crianza de 9 meses en barricas
de roble francés.

Maria Ardofa.
Fermentacién por
levaduras salvajes en
depdsito abierto de
acero,bazugqueo manual.
Crianza de 6 meses

en barricas de 500L,

18 meses en depdsito y
6 meses en botella.

Valteiro
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D.O.P. Bierzo W\ EMILIO MORO

Godello.

Fermentado

a temperatura controlada.
Crianza de 8 meses sobre
lias en fudres de madera
francesa de 2.500L.

El

Zarzal

Godello.

Fermentado a
temperatura controlada
en barricas de 500L.

de roble francés.
Crianza de 8 meses
sobre lias en las

mismas barricas de
fermentacion.

La
Revelia
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EMILIO MORO ///l/ D.O.P. Ribera del Duero

Tinto Fino.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 4 meses en
barricas de roble francés.

Finca
Resalso

Tinto Fino.

Uva seleccionada del
pago de La Mira

de suelo arcilloso

a 900 m de altitud.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble
americano y francés.

Vendimia
Seleccionada

Tinto Fino.

Primer vino ecoldgico

de la bodega, en homenaje
a nuestra madre.

Vino ecolégico

La Felisa

\

Tinto Fino.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble
americano y francés.

Emilio Moro

* ok ok
el *

A’***
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D.O.P. Ribera del Duero W\ EMILIO MORO

Tinto Fino.

Tinto Fino de cepas viejas.
Vinificacion por parcelas.
Crianza de 18 meses en
barricas de roble francés.

Malleolus
Tinto Fino. de
Vinificacién por parcelas. Valderramiro

Crianza de14 meses
en barricas de roble
francés de 500L.

Malleolus

Tinto Fino.

Uva procedente de las
parcelas de Cornalvo,
Camino Viejo y La Mira.
Crianza de 18 meses en
barricas exclusivas

de roble francés.

Emilio Moro
Clon de la Familia

N

Tinto Fino.

Uva procedente del

pago de Sancho Martin.
Vinificacion por parcelas.
Crianza de 18 meses

en barricas de roble francés.
Malleolus

de
Sanchomartin









CEPA 21 ////l D.O.P. Ribera del Duero

Tempranillo.
Crianza de un mes sobre lias.

Hito
Rosado

100



D.O.P. Ribera del Duero W\ CEPA 21

Tempranillo.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Cepa 21

Tempranillo.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 8 meses en
barricas de roble francés.

Hito
Tinto

Tempranillo.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 18 meses

en barricas de roble francés.
Produccién Limitada.

N

Horcajo

Tempranillo.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 18 meses

en barricas de roble francés.

Malabrigo









BODEGAS CONTADOR - BENJAMIN ROMEO ///// D.O.P. Ca. Rioja — Vino Varietal de Esparia

Viura,

Garnacha Blanca y Malvasia.
Fermentacién y crianza

de 10 meses en barricas

de roble francés.

Predicador
Blanco

&

Verdejo, Garnacha Blanca,
Viura y Malvasia.
Procedentes de San Vicente
de la Sonsierra (La Rioja),

y Verdejo proveniente de
Nieva en Segovia.

Crianza de 3 meses

en barrica bordolesa de
roble francés y 7 meses

y medio en fudre de 1.300l.

Vino Varietal de Espafia.

Pirata

Garnacha Blanca,

Viura y Malvasia.
Produccién por cepa, 1kg.
Fermentacién y crianza
de 10 meses en barricas
nuevas de roble francés.

Qué Bonito
Cacareaba



D.O.P. Ca. Rioja W BODEGAS CONTADOR - BENJAMIN ROMEO

Tempranillo y
Graciano.
Fermentacion en
tinos de roble.
Crianza de 18 meses en
Tempranillo, Garnacha, barricas de roble francés.
Graciano y Mazuelo.
Fermentacion La Cueva
en tinos de roble del
y depésitos de acero. Contador
Crianza de 16 meses en
barricas de roble francés.

Predicador
Tinto

L="1N

Tempranillo,

Graciano y Mazuelo.
Fermentado en

tinos de roble.

Crianza de 19 meses en
barricas de roble francés.

Contador
l , ’ ‘ 105

Tempranillo.
Fermentacion en

tinos de roble.

Crianza de 19 meses en
barricas de roble francés.
La Vina de
Andrés Romeo



BODEGAS CONTADOR - BENJAMIN ROMEO ///// D.O.P. Ca. Rioja

Coleccion N1

cion
colec N°3
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D.O.P. Ca. Rioja W BODEGAS CONTADOR - BENJAMIN ROMEO

Tempranillo, Garnacha,
Mazuelo y Graciano.
Procedentes de la
parcela “La Canoca”.
Fermentacion en tino
de madera de roble.
Crianza de 30 meses en
barricas y 36 meses

en botella.

Coleccion Ne 2

Carmen Hilera
Gran Reserva

Tempranillo.
Procedente de la
parcela “La Liende".
Fermentacion en tinos
de madera de roble.
Crianza de 18 meses
en barricas nuevas

de roble francés.

Coleccion Ne 1
La Viiia de Andrés Romeo

Tempranillo.
Procedente de la
parcela "El Bombén”.
Fermentacion en tina
de madera de roble.
Crianza de 18 meses
en barricas nuevas
de roble francés.

Coleccion N° 3
El Chozo del Bombon

Garnacha.
Procedente de la
parcela “La Dehesa”.
Fermentacién en tina
de madera de roble.
Crianza de 18 meses
en barricas nuevas
de roble francés.

Coleccion N° 4
Garnacha de la Dehesa










IZADI ///l/ D.O.P. Ca. Rioja

Viura y Malvasia.
Despalillado y

leve estrujado.

Crianza de 3 meses
sobre sus propias lias

en barricas de roble
francés con battonnage.

Blanco E.B.

Garnacha Blanca
Despalillado y leve estrujado.
Fermentacién en deposito
de acero inoxidable.

Larrosa Blanca

Garnacha.

Seleccion de vifiedos viejos
plantados en vaso a gran
altura, quiza uno de los

maés altos de La Rioja.
Despalillado y leve estrujado.
Fermentacién en deposito
de acero inoxidable.

Larrosa




D.O.P. Ca. Rioja \W\ IZADI

Tempranillo.

Despalillado y leve estrujado.
Crianza de 14 meses en barricas
de roble americano y francés.

Crianza

P4

Tempranillo.
Despalillado y
leve estrujado.
Crianza de

20 meses en barricas
de roble francés.

El Regalo

Tempranillo y Graciano.

Despalillado y leve estrujado.

Crianza de 16 meses
en barricas de roble
americano y francés.

Seleccion

1M












D.0.P. Ca. Rioja W\ ORBEN

Tempranillo.
Despalillado

y leve estrujado.

Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Orben

Malpuesto

Tempranillo.

Procedente de un

vinedo viejo especial

de bajo rendimiento
denominado Malpuesto por
su mala configuracion.
Despalillado y no estrujado.
Crianza de 15 meses

en barricas de roble francés.

Viura, Malvasia,
Tempranillo Blanco y
Garnacha Blanca.
Fermentacién y
envejecimiento en
huevo de hormigén

y barrica de 500L. y 225L.

Chocolate
N1
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Tempranillo.
Un mes de crianza sobre lias.

Hito Rosado



D.O.P. Ribera del Duero W\ FINCA VILLACRECES

Tempranillo,

Cabernert Sauvignon y Merlot.
Selecciéon manual de racimo y uva.
Uva despalillada sin estrujar.
Crianza de 14 meses en

barricas de roble francés.

Tempranilloy
Cabernert Sauvignon. Finca

Villacreces

Uva despalillada sin estrujar.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Pruno

Tempranillo.

Procedente de un Unico
vinedo muy viejo y de
escaso rendimiento.
Seleccion manual

de racimo y uva.

Uva despalillada sin estrujar.
Crianza de 14 meses en
barricas de roble francés.

Nebro
” 119

Tempranillo y Cabernet Sauvignon.
Crianza de 14 meses en
barricas nuevas de roble francés.

FV 25 ANoOS









VETUS ////l D.O.P. Rueda

122

Verdejo.

Uvas procedentes de
vifiedos de Segovia.
Despalillado y estrujado.
Elaboracion tradicional.

Flor
de
vetus




D.O.P. Toro W\ VETUS

Tinta de Toro.
Despalillado con
estrujado parcial.
Crianza de 9 meses
en barricas de roble
francés y americano.

Flor de Vetus

P4

Tinta de Toro.

Seleccion de racimos.
Despalillado sin estrujado.
Crianza de 14 meses en
barricas de roble francés.

Celsus

Tinta de Toro.
Seleccion de racimos.
Despalillado con
estrujado parcial.
Crianza de 12 meses en

barricas de roble francés.

vetus
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Lafou Celler



LAFOU CELLER ///// D.O.P. Terra Alta

126

Garnacha Blanca.

Crianza de 6 meses sobre lias
en huevos de hormigény
depdsitos de acero.

Lafou.
Els Amelers




P4

Garnacha Tinta y Carifiena.
Vinificacion por parcelas.
Crianza de 12 meses

en barricas de roble
centroeuropeo y huevos
de hormigén de 300L.

Lafou.
De Batea

Z

D.O.P. Terra Alta W\ LAFOU CELLER

Garnacha Tinta, Syrahy
Morenillo.

Vinificacion por parcelas.
Crianza de 6 meses en
barricas de roble
centroeuropeo de 300L.

Lafou.
El Sender

127






Viaireues cle iRiscall



MARQUES DE RISCAL ///// D.0.P. Rueda

Verdejo.
Maceracion
prefermentativa en frio.

Vina
Calera

Verdejo.

Maceracion
prefermentativa en frio.
En contacto con sus lias
de 1 a 2 meses.
Batonnage semanal.

Rueda Verdejo

Sauvignon Blanc.
Maceraciéon
prefermentativa en frio.
En contacto con sus lias.

Vino organico.

Sauvignon Blanc




D.O.P. Rueda — VT, Castillay Leon W\ MARQUES DE RISCAL

* k&
ol *

* *
et

Verdejo.

Elaboracion

artesanal y Unica.

Crianza de 6 meses sobre lias
50% en deposito acero

50% en fudres de roble
francés de 6.000L.

*

Finca Montico

Verdejo.
Viticultura organica.

Vino ecolégico

Organic

Verdejo.

Vifas de mas de

100 afios en Segovia.
Crianza de 6 meses

Verdejo. en barricas de roble
Seleccion manual francés de 300L. y 600L.
de la uva. V.T. Castilla y Ledn

Crianza de 6 meses sobre
lias con batonnage, en
barricas de roble francés
de tres origenes: Allier,
Nevers y Vosges de 600L.

Baron de Chirel

N

Limousin




MARQUES DE RISCAL ////l D.O.P. Ca. Rioja — V.T. Castilla y Ledn

Garnacha, Tempranillo,
Viura y Malvasia.
Elaboracion mediante sangrado.

S

Rosado

Garnacha y Tinta de Toro.
Crianza sobre lias de

Sauvignon Blanc.

Elaboraciéon mediante sangrado.

V.T. Castilla y Leén.

Vinas Viejas

132



D.O.P. Ca. Rioja W\ MARQUES DE RISCAL

Tempranillo,

Graciano y Mazuelo.
Crianza de 18 meses

en barricas.

Trasiegos por gravedad.

Tempranillo,

Graciano y Mazuelo.
Crianza de 24 meses en
barricas de roble americano.
Trasiegos por gravedad.

Arienzo

‘
S

r ' Reserva

/

Tempranillo y Graciano.
Procedentes de vifiedos
viejos de la finca de la
que toma el nombre.
Fermentacion en barricas
de roble Allier.

Crianza de 18 meses en
barricas de roble francés.

Finca Torrea

Tempranillo, ?
Graciano y Mazuelo.
Trasiegos por gravedad.
Crianza de 32 meses en
barricas de roble francés.
Gran Reserva
Tempranillo y Graciano.
Crianza de 26 meses en

barrica de roble americano.

XR Reserva
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D.O.P. Ca. Rioja W\ MARQUES DE RISCAL

Tempranillo y otras.
Elaborado para cumplir con
los estandares de calidad de

un gran reserva.

Crianza de 32 meses en
barricas de roble francés y
tres afios en botella.

150 Aniversario

Baron de Chirel

Tempranillo y otras.
Elaboracion limitada

tan so6lo en grandes afiadas.
Fermentacion en tinas

de roble Allier.

Crianza de 18 a 24 meses.
Afinamiento en botella
minimo 24 meses.

Tempranillo.
Elaboraciéon
artesanal y Unica.
Crianza de 22 meses
en barricas de

roble americano.

Frank Gehry
Seleccion
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LAURENT PERRIER ///// A.0.C. Champagne

Chardonnay,

Pinot Noir y Pinot Meunier.
Obtenido del zumo mas puro
de la uva, un champagne

de una gran delicadeza.
Método Champenoise.

Mas de 36 meses en rima.
Envejecimiento

perfecto en bodega.

La Cuvée
Brut

Chardonnay y Pinot Noir.
Primer champagne sin
dosage, todo un ejemplo
de la destreza de la casa.
Método Champenoise.
Crianza de 6 afios
minimo en rima.

Ultra Brut

2

Chardonnay y Pinot Noir.
Ensamblaje de tres
afiadas excepcionales

de Laurent-Perrier.
Método Champenoise.
Crianza de 7 a 8 afios en rima.

Grand Siécle
Brut

\

Chardo

nnay y Pinot Noir.

Un vino poco frecuente

y excepcional que expresa
el caracter de una afada
al estilo de Laurent-Perrier.
Método Champenoise.
Crianza de 7 afios en rima.

Millésimé

Brut

<



A.0.C. Champagne W\ LAURENT PERRIER

Pinot Noir.

Pionero de la categoria
de champagne rosado.
Proceso saignée.
Método Champenoise.

Crianza de 5 aflos en rima.
Cuvée Rosé
/ pr

Pinot Noir y Chardonnay.
Exclusivamente en las afladas
en los que los Grands Crus de

Pinot Noir y de Chardonnay
maduran a la vez .
Método Champenoise.

Crianza de mas de

10 afios en rima.

Alexandra
Brut Rosé
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MAS DEN GIL ///// D.O.P. Ca. Priorat

Garnacha Blanca

y Viognier.

Vi de Vila Bellmunt.
Viticultura y enologia
biodindmica.

Crianza de 6 meses
en botella.

Bellmunt Blanco

&

Garnacha Blanca y
Macabeo de cepas viejas.
Viticultura y enologia
biodinamica.
Fermentacién y crianza
de 6 meses en barricas

de 500L. Crianza posterior
de 24 meses en botella.

Vi de Finca
Coma Blanca

Garnacha Blanca.

Procedente del

Valle de la Coma.

Viticultura y enologia
biodinamica.

Vi de Vila Bellmunt.

Crianza de 6 meses en barricas
y 12 meses en botella.

Coma Alta



D.O.P. Ca. Priorat W\ MAS DEN GIL

Garnacha Peluda,
Garnacha Pais,
Carifiena y Syrah.
Valle de la Coma.
Viticultura y enologia
biodinamica.

Crianza de 12 meses
en barricas y

24 meses en botella.

Garnacha Negra, Carifiena
9 y Vi de Vila Bellmunt

Cabernet Sauvignon.
Viticultura y enologia
biodinamica.

Crianza de 10 meses
en barricas.

Vi de Vila Bellmunt.

Coma Vella

Bellmunt Tinto

Garnacha y Carifiena.
Elaborado sélo en
afiadas excepcionales.

Crianza de 18 meses
I," 143

en barricas.

Gran Buig

Garnacha y Carifiena
de cepas viejas.
Viticultura y enologia
biodinamica.

Crianza de 16 meses
en barricas.

Vi de Finca.

Clos Fonta






D.O.P. Ca. Priorat W\ MAS DEN GIL

8 <

Garnacha, Syrahy
Viognier de cepas viejas.
Vino dulce natural.
Elaboraciéon por

asoleo de uvas.

Crianza de 18 meses

en barricay 12 meses

en botella.

Nus
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PAZO SENORANS ///// D.O.P. Rias Baixas

100% Albarifio.
Procedente de
microparcelas en

el Valle del Salnés.
Vendimia manual
en pequenas cajas
de plastico en el
mes de septiembre.
Crianza sobre lias
de minimo 5 meses
en depdsito de
acero inoxidable.

Blanco
100% Albarino.
Guarda de 30 meses
en botella de
Albarifio joven.
Vendimia manual
y crianza sobre lias
de minimo 5 meses
en deposito de
acero inoxidable.
Coleccion

100% Albarifio.
Procedente de la finca
"Los Bancales”.

Vifiedo con 45-50 aios,
vendimia manual en
pequefas cajas de plastico.
Crianza sobre lias de mas
de 30 meses en deposito
de acero inoxidable.

Seleccion de Anada




D.O.P. Rias Baixas W\ PAZO SENORANS

Orujo de Albarifio 100%
con indicacién geografica
Aguardiente de Galicia.
Doble destilacion

en alambique de cobre

a fuego directo. 41°.

Aguardiente
de Orujo

Orujo de Albarifio 100%

con indicacién geografica
Aguardiente de Hierbas de Galicia.
Doble destilacion en alambique
de cobre a fuego directo,

y maceracion tipo infusionado

de semillas y hierbas. 37,5°.

Aguardiente
de Hierbas
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D.O.P. Rias Baixas W\ VINIGALICIA

8 <

Albarifo.
Criomaceracion prefermentativa.
Sangrado del mejor mosto.

Terra Mundi
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Hlaero 1Bodaga



HERRERO BODEGA ///// D.O.P. Rueda

Verdejo.
Maceracion prefermentativa.

Vifas en espaldera con

edad media de 10 afios.

atino

Verdejo.
Maceracion prefermentativa.

40% vifa vieja.

Crianza de 2 meses
sobre lias en depdsito.

erre
de herrero
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D.0.P. Rueda W\ HERRERO BODEGA

Sauvignon Blanc.
Maceracion prefermentativa.

Crianza sobre lias en dep6sito.
Pour

Janine

Vedel

Verdejo.

Procedente de vifias

de mas de 80 afios.
Maceracion prefermentativa.
Crianza de 5 meses

sobre lias en depdsito.

Robert Vedel
Cepas Viejas

Z
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VSO UIGARI®




MESQUIDA MORA ///l V.T. Mallorca

* ox KA
*

* ¥
*

Chardonnay,

Gir6 Blanc y Prensal.
Vinificacién por
separado de variedades.
Crianza de 4 meses
sobre lias en deposito.

Vino ecolégico.

* ox KA
* *

Sincronia
e *\**
Premsal y Giro.

) %
Vinificacion por

separado de variedades.
Crianza de 4 meses
sobre lias en deposito.

Vino ecolégico - vegano.

Acrollam
Blanc
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V.T. Mallorca W\ MESQUIDA MORA

* ox KA
*

*
* ¥
*

Callet, Merlot y Syrah,

Manto Negro y Cabernet.
Vinificacion por separado

de variedades.

Crianza de 6 meses en barricas
de roble francés y americano.

Vino ecolégico - vegano.

Sincronia
Negre
P
Cabernet Sauvignon, Merlot,
Callet, Manto negro y Syrah.
Vinificacion por
separado de variedades.
Crianza de 12 meses en
tina de 5.000L. y barricas
de 225L. de roble francés.
Vino ecolégico - vegano.
Trispol
L *\1
Callet.

Seleccion manual de
los mejores racimos.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble
francés de 500L.

Vino ecoldgico.

Sotil
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VALLEYGLESIAS BODEGA Y VINEDOS ///// D.O.P. Vinos de Madrid

Albillo Real.

Levadura autoctona.

Crianza de 6 meses sobre sus lias
en barricas de roble francés.

La Pdjara
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D.O.P. Vinos de Madrid W\ VALLEYGLESIAS BODEGA Y VINEDOS

Garnacha y Syrah.
Maceracion prefermentativa
en frio. Despalillado total.
Crianza de 6 meses en
barricas de roble francés.

G3
Garnacha

P4

Garnacha.

Maceracion
prefermentativa en frio.
Uva sin despalillar.
Bazuqueo manual.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Garnacha Rock

Garnacha.

Maceracion prefermentativa
en frio. Despalillado parcial.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

GZ
Garnacha
Centenaria
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PAGOS DEL MONCAYO ///l/ D.0.P. Campo de Borja

Garnacha y Syrah.
Maceracion prefermentativa
y fermentacion en

lagares abiertos.

Pisado con los pies,

prensado manual tradicional.

Prados
Fusion

S

Garnacha.

Maceracion prefermentativa y
fermentacion en lagares abiertos.
Pisado con los pies, prensado

manual tradicional.

Crianza de 10 meses en

barricas de roble francés y americano.

Prados
Coleccion
Garnacha
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D.0.P. Campo de Borja \W\ PAGOS DEL MONCAYO

Syrah.

Maceracion prefermentativa y
fermentacion en lagares abiertos.
Pisado con los pies,

prensado manual tradicional.
Crianza de 10 meses en barricas
de roble francés y americano.
Prados

Coleccion

Syrah

Syrah y Garnacha.

Selecciéon uva a uva.

Maceracion prefermentativa y
fermentacion en lagares abiertos.
Malolactica en barricas.

Crianza de 12 meses en barricas de
roble francés y americano.

Prados
Privé
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PRIORATO DE RAZAMONDE ///// D.O.P. Ribeiro

Treixadura,

Godello y Loureira.
Crianza sobre lias en
depésito de 3 a 6 meses.

Alter
Blanco

Treixadura.
Crianza sobre lias en
depdsito de 6 a 8 meses.

Priorato de
Razamonde
Blanco
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D.O.P. Ribeiro W\ PRIORATO DE RAZAMONDE

Brancellao y Souson.

Fermentacién con
levaduras salvajes.

Alter
Tinto

Brancellao y Souson.
Crianza de un mes

en barricas de castafno
y 5 meses en barricas
de roble americano.

Priorato de
Razamonde
Tinto
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ViEHOS



BODEGAS Y VINEDOS PEIQUE ///// D.O.P. Bierzo

Godello.
Crianza de 5 meses
sobre lias en depésito.

Godello
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D.O.P. Bierzo W\ BODEGAS Y VINEDOS PEIQUE

8 <

Mencia.
Crianza de 4-5 meses
sobre lias en depésito.

Rosado
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BODEGAS Y VINEDOS PEIQUE ///// D.O.P. Bierzo

Mencia.
Crianza de 2 meses
sobre lias en deposito.

Mencia

&

Mencia.
Crianza de 12 meses
en barricas de roble.

vinedos Viejos

Mencia.
Crianza de 7 meses
en barricas de roble.

Ramon Valle



D.O.P. Bierzo W\ BODEGAS Y VINEDOS PEIQUE

Mencia.
Crianza de 18 meses
en barricas de roble.

Seleccion Familiar

Garnacha Tintorera

Garnacha Tintorera.
Crianza de 20 meses
en barricas de roble.

Mencia.

Fermentacion alcohdlica
en barricas nueva.
Elaborado en afiadas
excepcionales.

Crianza de 16 meses en
barricas de fermentacion.

Luis Peique
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Rl MErez







D.O.P Ribeira Sacra W\ CASTRO CANDAZ - RAUL PEREZ

Mencia.

Crianza de 6 meses en
barricas de roble francés.
Vinificacion tradicional.

Castro Candaz

P4

Mencia.

Procedente de vifiedos
entre 70 y 120 afios.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

A Boca Do Demo

Mencia.

Procedente de vifiedos
entre 70 y 90 afos.
Vinificacion tradicional.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.

Finca El Curvado
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jerre & Baicelo




SERRA & BARCELO ////l D.O.P. Terra Alta

186

Garnacha Blanca.
Despalillado y prensado suave
con atmoésfera inertizada.
Crianza de 5 meses en
depdsito de acero inoxidable
sobre sus lias finas mezcladas
con lias de afladas anteriores.

Aucala
Garnacha
Blanca




D.O.P. Terra Alta — D.O.P. Montsant W\ SERRA & BARCELO

Garnacha y Carifiena.
Despalillado suave.

Crianza de 5 meses, 50% en
barricas de 300L. y el resto

en deposito de acero sobre sus lias.
Aucala

Garnacha

Garnacha Fina,

Garnacha Peluda y Mazuelo.
Fermentacién por separado.

1/3 en barricas de 400L. 1/3 en huevo

de cemento. 1/3 endepdsito de acero
inoxidable.

18 meses de crianza en barricas de roble
francés. 40% envejecido en anfora de
terracota.

D.O.P. Montsant

Octonia
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Lagar cle Provenius




LAGAR DE PROVENTUS ///// D.O.P. Ribera del Duero

190

Tinta del Pais.

Uvas procedentes de

diferentes zonas de la D.O.
Crianza de 18 meses en barricas
de roble francés y americano.

Tr3smano
Vendimia




D.O.P. Ribera del Duero W\ LAGAR DE PROVENTUS

8 <

Tinta del Pais.

Vendimia manual, seleccidon
minuciosa de racimos.

Uvas procedentes de

diferentes zonas de la D.O.
Crianza de 26 meses en barricas
de roble francés y americano.

TMm
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ATTIS BODEGA & VINEDOS ///// D.O.P. Rias Baixas

Albarifo.

Seleccion de

parcelas de 35 afios.

Crianza de 4 meses en

deposito sobre sus lias

finas con batonnage.
Emparrado (pérgola tradicional).

Genio y Figura

Albarifio.

Uva procedente

de la parcela

Embaixador de 60 afios.
Crianza de 24 meses en
depdsito sobre sus lias finas
con batonnage. Emparrado
(pérgola tradicional)

con 800 cepas.

Embaixador

2

Albarifio.

Uva procedente del
vinedo mas antiguo
de la familia. Fermentacion
y crianza de 12 meses en
barricas con lias finas

y batonnage. Emparrado
(pérgola tradicional).

Nana

\

Albarifio.

Seleccion de

parcelas de 50 afios.
Crianza de 6 meses
en depésito y fudre
de roble sobre sus lias
finas con batonnage.
Emparrado

(pérgola tradicional).

Attis

<



D.O.P. Rias Baixas W\ ATTIS BODEGA & VINEDOS

Albarifio,

Caifio Blanco y Godello.
Fermentacién y crianza de

12 meses en barricas de 500L. y 225L.,
con lias finas y battonage

Coribante

Caifo Blanco.
Emparrado
(pérgola tradicional).
Fermentaciéon y 12 meses
de crianza en barricas con
lias finas y batonnage.
Atalante

Albarifo.

Permanece 6 meses

bajo el mar a una

profundidad de 12m.

Attis Mar
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ATTIS BODEGA & VINEDOS ///// D.O.P. Rias Baixas

Pedral, Sousén y Espadeiro.
Fermentacion alcohdlica
espontanea en barricas

de 500L. abiertas.

Crianza de 6 meses en

fudre de roble francés.
Emparrado (pérgola tradicional).
Crianza de 12 meses en

barricas de roble francés 500L.

Emparrado (pérgola tradicional).

Pedral

Xion
Cuvée Tinto

Pedral.

Fermentacion alcohdlica
espontanea en barricas
de 500L. abiertas.
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D.O.P. Rias Baixas W\ ATTIS BODEGA & VINEDOS

Caifo Tinto.

Fermentacion alcohdlica
espontanea en barricas

de 500L. abiertas.

Crianza de 12 meses en

barricas nuevas de roble francés.
Emparrado (pérgola tradicional).

Caino Tinto

Espadeiro

Espadeiro.

Fermentacion alcohélica
espontanea en barricas

de 500L. abiertas.

Crianza de 12 meses en

barricas nuevas de roble francés.
Emparrado (pérgola tradicional).

Sousén.

Fermentacion alcohdlica
espontanea en barricas
de 500L. abiertas.
Crianza de 12 meses

en barricas nuevas

de roble francés.
Emparrado

(pérgola tradicional).

Souson
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Vino Varietal de Espana \W\ ATTIS BODEGA & VINEDOS

Albarifo.

Blanco de maceracion

“orange wine”. Fermentacion
maloldctica espontanea.

Crianza de 6 meses sobre lias
con batonage en depdsito.
Emparrado (pérgola tradicional).

Sitta
Laranxa

Sitta
Doliola

Albarifio.

Emparrado (pérgola

tradicional). Blanco de

maceracién “orange wine".
Fermentacién alcohélica
espontanea en tinajas de arcilla.
Maceracion peculiar durante

10 meses en tinajas de arcilla 380L.

Albarifo.

Fermentado en barricas
de roble francés.
Crianza de 5 afios en
barricas con lias finas

y battonage. Emparrado
(pérgola tradicional).

Sitta
ANCestros
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ATTIS BODEGA & VINEDOS ///// Vino Varietal de Esparia

200

Mezcla de

variedades autoctonas.
Parcela de vifiedo viejo
con mezcla de variedades
autoctonas. Fermentacion
malolactica en barricas
de 500L. abiertas.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.
Emparrado

(pérgola tradicional).

Sitta
Finca El Molinero



P4

Z

Albarifio.

Seleccion de uva de vifiedo
joven. Emparrado
(pérgola tradicional).

La uva se extiende en
una sola capa sobre
brezo seco, protegido

de las lluvias y en un
lugar muy bien ventilado.
Fermentacién alcohélica
espontanea con control
de temperatura.

2 meses de pasificacion.

Sitta
Dulce Nana

Vino Varietal de Espana \W\ ATTIS BODEGA & VINEDOS

Albarifo.

Seleccion de nuestra
parcela Pereiras de 30 afios.
Parada fermentativa por
filtracién tangencial,

frio y sulfitado cuando

el vino tiene 8-9% alc.

Sin fermentacion
malolactica.

Sitta
Pereiras
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BODEGAS LLA CASA DE LUCULO ////l D.O.P. Navarra

n‘g *A
*’ N ;‘\"~
Garnacha Blanca.
Crianza de 3 meses en
barricas en contacto con sus lias.

Vino ecolégico

Luaculo
Garnacha Blanca

S

*: * **
* . *\**
Garnacha.
Elaboracion por sangrado.
Maceracion en depdsito

de hormigén. Fermentacion a
temperatura controlada.

Vino ecolégico

Catulo
Rosado
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D.0O.P. Navarra W\ BODEGAS LA CASA DE LUCULO

* ok ok K
*

*
* *
JreBngn

Garnacha.

Fermentacién alcohdlica y
malolactica en depdsito de
hormigén con control

de temperaturas.

Vino ecolégico

Catulo
Tinto
Garnacha

Luculo
Garnacha
Old Vine

Garnacha Atlantica.
Fermentacion malolactica
en barricas de roble francés.
Crianza de 8-10 meses en
barricas de roble francés.

Garnacha Atlantica.
Maceracion prefermentativa
y fermentacion alcohélica
en barricas abiertas.

Crianza de 12 meses en
barricas de roble francés.
Edicion limitada.

Luaculo
Origen
Garnacha
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HACIENDA SOLANO ////l D.O.P. Ribera del Duero

Tempranillo y Albillo.

Vendimia manual.

Viticultura sostenible.

Vifas seleccionada de mas de

30 afos del pueblo de La Aguilera.
Crianza de 8 meses en barrica

de roble francés y 4 meses

en depésito de acero.

Vino de pueblo.

Hacienda Solano

Seleccion %

Tinto fino con pequefio
porcentaje de Albillo.

Vendimia manual.

Viticultura sostenible.

Vifas seleccionada de mas de

30 afios del pueblo de La Aguilera.
Crianza de 14 meses en barricas
de roble francés y 4 meses

en depdsitos de acero.

Vino de pueblo.

Hacienda Solano
/ Vinas Viejas
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P4

Z

Tinto Fino.
Vendimia manual.
Vinas seleccionadas
de mas de 100 afios
en el paraje de
Cascorrales.

Crianza de 18 meses
en barricas de

roble francés.

Finca
Cascorrales

D.O.P. Ribera del Duero W\ HACIENDA SOLANO

Tinto Fino.

Vendimia manual.
Vifas seleccionadas de
mas de 100 afios en el
paraje de Pefa Lobera.
Crianza de 18 meses en

barricas de roble francés.

Finca
Pena Lobera
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D.O.P. Cebreros — Vinos de Montaria \W\ PENINSULA VITICULTORES

Garnacha.
Fermentado en
tanques de hormigén.

Vino de parcela.

Peninsula Cebreros

Sierras de Gata y Gredos

Garnacha, Rufete y Pifiuela.
Vifiedos de altura de las

sierras de Gredos y Gata.
Fermentacién en depésito de acero
inoxidable con bazuqueos diarios.
Peninsula

Vinos de Montana

100% Garnacha.

Uva procedente del
pueblo madrilefio de
Cadalso de los Vidrios.

Vino de pueblo.

Peninsula Cadalso
Vino de Pueblo
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REAL COMPANHIA VELHA ///// D.O.C. Douro

216

Viosinho y Gouveio.
Crianza de 8 meses en
barricas de roble francés
en contacto con sus lias.

Carvalhas
Branco




D.0.C. Douro W\ REAL COMPANHIA VELHA

Touriga Nacional.
Crianza de 12 meses en
barrica de roble francés.

Touriga Nacional. Quinta
Crianza de 12 meses Dos Aciprestes
Reserva

en barricas nuevas
de roble francés.

Quinta das Carvalhas
Touriga Nacional

Touriga Nacional.

Pisada a pie en lagares
de acero inoxidable.
Crianza de 12 meses en
barricas de roble nuevo
(30%) y resto en barricas
de roble francés usadas.

I, 217

Carvalhas
Touriga
Nacional

Tinta Francisca.

Crianza de 12 meses en
barrica de roble francés.
Carvalhas
Tinta

Francisca




REAL COMPANHIA VELHA ///// Vinhos Do Porto

Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz y Tinta Garvalha.
Crianza de 4 aios en

barrica de roble.

Quinta

Das Carvalhas
Ruby Reserva

Cepas indigenas
‘ de vifias viejas.
‘ Crianza de 7 afos
en barrica de roble.

‘ Quinta Das
Carvalhas
Tawny Reserva

Varias cepas de uvas viejas.
Fermentacién en lagares de
piedray crianza de 4 a 6 afios
en barricas de roble.
Distintas cepas indigenas

de vifias viejas.

Crianza en barrica de
roble de calidad superior.
Mezcla de vinos Oport
que juntos hacen

una media de 10 afios.
Quinta Das
Carvalhas
Tawny 10

Quinta Das
Carvalhas
LBV



Vinhos Do Porto W\ REAL COMPANHIA VELHA

Cepas indigenas

de vifas viejas.

Crianza en barrica de
roble de calidad superior.
Mezcla de vinos Oporto
que juntos hacen una
media de 20 afos.
Quinta Das
Carvalhas
Tawny 20

Uvas procedentes de vifias viejas,

mezcla de 20 a 30 cepas.

Crianza de 2 aios en barrica.

Quinta Das
Carvalhas
Vintage
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MANUEL SANCHEZ AYALA ////l D.O.P. Jerez — Manzanilla Sanltcar de Barrameda

Palomino Fino.
Fermentacién con
levadura autoctona.
Sistema de 9 criaderas.

5 afos de vejez de media.

Gabriela
Palomino Fino.
Fermentacion con
levadura autéctona.
Sistema de 9 criaderas.
5,5 afios de vejez de media.
Manzanilla en rama.
Gabriela
Oro

Palomino Fino.
Fermentacion con
levadura autéctona.
Sistema de 3 criaderas.

40 afios de vejez de media.

Don
Paco




D.O.P. Jerez — Manzanilla Sanldcar de Barrameda \W\ MANUEL SANCHEZ AYALA

Palomino Fino.
Fermentacion con
levadura autoctona.
Sistema de 3 criaderas.
25 afos de vejez media.

Oloroso
/ .

Pedro Ximénez.

3 afos de vejez media.
Pasificacion al sol
durante dos semanas.
Sistema de 2 criaderas.

Pedro
Ximénez
M. Sanchez Ayala
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ALEGRE WINES & SPIRITS ///ll Reus

Vermut
Garnacha Blanca.
Elaboracion artesanal.

Crianza en barricas de roble.

Maceracion con 19 botanicos

siguiendo las antiguas

férmulas del vermut de Reus.

Fot-Li
Vermut.
Garnacha Blanca y vino
de uva pasificada de
soleras de mas de 40 afios.
31 botanicos.
Fot-Li
Reserva
Formula Antigua
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Republica Dominicana W\ ALEGRE WINES & SPIRITS

)z

Guarapo de cafia de azucar.
Ron de cafia de la

Republica Dominicana con

un envejecimiento de 10 afios.
Crianza en bota americana.

Ron Alegre
Xo
Seleccion de Familia

i
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PREMIUM BEERS FROM SPAIN ///// Valencia

100% malta de
cebada con infusién
de romero y miel.
Segunda fermentacién
en botella.

La Socarrada

100% malta de
cebada con infusién
de romero y miel.
Segunda fermentacién
en botella.

La Socarrada

&

La esencia de Valencia
en tu copa.

Cerveza con naranja
y miel de azahar.

Orange
Saison
La Socarrada




Valencia W\ PREMIUM BEERS FROM SPAIN

Primera y Unica cerveza
en el mundo elaborada
con agua de mar.
Segunda fermentacién
en botella.

Er Boqueron

Primera y Unica cerveza
en el mundo elaborada
con agua de mar.
Segunda fermentacion
en botella.

Er Boqueron

Cerveza blanca

con toques de cilantro
y cascara de

naranja amarga.

Er Boqueron
La Blanca

231






Valencia W\ PREMIUM BEERS FROM SPAIN

8 <

Cerveza tostada
madurada con madera
de barricas de Jerez.
Segunda fermentacién
en botella.

Toro
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ORIGINAL PREMIUM GOURMET ///ll Madrid

Triple maltay 7 lupulos.
Doble Fermentacién

en botella.
Gastro
Triple malta y 7 lupulos.
Doble Fermentacion
en botella.
Gastro

Triple malta y 7 lupulos.
Doble Fermentacién
en botella.

Gastro




Estilo Ale.
Elaborada con
2 maltas y 2 lupulos.

Gastro
Madrid

Madrid W\ ORIGINAL PREMIUM GOURMET

Estilo Lager.
Elaborada con
agua de manantial.

107

237









02020%0% % %0 %%

002 0000050202020%
020%0%% 262 % %

0202020 %0% 26 % 20 %2

02020202020 20202020

020202 % e’

020%0% %" ,%0%

020% %% 0% %°
02020%% ,20%e%
L
8 020-020%
= M )

88908

®
Yo%

e
06969, Yoo
Yoo

0:3555::
04949




NAVARRO



Distribuciones Exclusivas R. Navarro

C/ Ramon Areces n°12, 1°E 28030 Madrid
TIf.: 914 307 722 - Fax: 913 287 039
comercial@diexnavarro.es

www.diexnavarro.es




